Sancwich-Waffeleis

einfach Vorb. 10 min 16 Stiick
Insg. 3 Stunden
Zutaten:
4 ~N . )
250 g Sahne So wird’s gemacht:
-

32 (Butter-) Kekse Rechteckige Form mit Frischhaltefolie auskleide
und die Halfte der Butterkekse am Boden
auslegen

200g Gezuckerte

Kondensmilch 200 g Frische Beeren oder Frichte waschen und

gegebenenfalls kleinschneiden
150g Frischkase Sahnig

weitere Wunsch- Fullungen und Toppings bereit

Nach belieben: stellen
Aroma
. Frichte Sahnigen Frischkase mit der gezuckerten
..° flissige Schokolade Kondensmilch in kleiner Schussel glattriuhren
p -.‘ (Aroma jetzt unterrthren)
- J
/ . Sahne steif schlagen und Frischkase-
NOtl Zen: Kondensmilch-Mischung vorsichtig unter die
4 ™ Sahne heben

Die Halfte der Masse in die Form geben

Beeren, Frichte oder Toppings auf der Masse
verteilen, die andere Halfte der Masse daruber
geben und mit restlichen Butterkeksen belegen

Im Gefrierschrank mindestens 12 Stunden
durchfrieren lassen dann mit einem grof3en

Messer entlang der Kekse portionieren
-

GmbH




